
          

Aschermittwochkarte 

Vorspeise: 

Räucherlachstatar mit frischen Kräutern an Avocado-Creme,                                                                                                     

Wasabi-Kaviar  &  Wildkräutersalat                                                                                                                         

12,90 Euro 

Hauptspeise: 

Kabeljau im Backteig mit Sauce Remoulade,  

Kartoffel-Gurkensalat  & kleiner Salatgarnitur 

15,50 Euro 

Forelle Müllerin Art mit Zitronenbutter an                                                 

Petersilienkartoffeln & kleinem gemischten Salat 

20,90 Euro 

Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten mit Thymiansoße an                              

Kräuterrisotto  &  Pak-Choi                                             

18,50 Euro 

Gebratene Garnelen (5 Stück) an Kokos-Zitronengrassauce,                                          

Asiatischen-Gemüse & Duftreis                                                                                                                

23,90 Euro 

Dessert: 

Schokotörtchen mit flüssigem Kern, Vanilleeis                                                                                

und frischen Früchten  

8,50 Euro 


