Hotel & Brauereigasthof Neuwirt, Farberstrafe 88, 86633 Neuburg

Weihnachten ist ja trotzdem.....
Unser Festtagsangebot fur Daheim

bis Sonntag 20.12. telefonisch oder per Email bestellen und

am_23.12. bis 20 Uhr_abholen. Fir den schnellen Genuss zuhause
erhalten Sie von uns lhre bendtigten Portionen fix und fertig in
vakumierten Beuteln (mind. 7 Tage im Kihlschrank haltbar), die im
siedenden Wasser nur 10 Minuten erhitzt werden miussen. Auspacken,
anrichten und genielRen. Flexibel, schnell, ohne Aufwand und in bewahrter
Neuwirt Qualitat ohne Konservierungsstoffe & Geschmacksverstérker.

Email: info@neuwirt-neuburg.de / Weihnachtshotline 08431 — 2078

Zartes Hirschgulasch 14,00 €/Portion

der Hirsch kommt von unserem Kollegen und Jager Albert Hahn aus Koblenz

BOfﬂamOtt (bayriSCher Sauerb raten)vom Murnau Werdenfelser Bio Ochsen aus der Zucht von Dr. Franz Eller

in milder Sol3e 14,00 €/Portion

Schweinefiletmedaillons vom Grill
in Champignonrahmsofe 8,00 €/Portion

Putenbrustgeschnetzeltes
in feiner Orangen-Schmand-PfeffersoBe 11,00 €/Portion

Gemiusecurry Thai Art —vegan
knackiges Saisongemuse in leicht scharfer Solie mit rotem Thai Curry
und Kokosmilch 7,50 €/Portion

Beilagen:

Portion hausgemachte Spatzle 3,-€
2 kleine Kartoffelknodel (a 80 gr) 3,-€
2 kleine Semmelknddel (a 80 gr) 3,-€
Portion frisches Marktgemuse (Karotte, Steckribe,Wirsing) 3,-€
Portion hausgemachtes Blaukraut 2,50 €
Portion Bio Basmati Reis 2,50 €
Portion hausgemachte Tagliatelle

(90 gr. trocken, zum selber kochen) 2,50 €
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